
Menu de groupe
30 euros

Kir Royal ou Punch Planteur ou Sodas (cacahuètes et biscuits salés)

Entrées
Croustade façon Bouchée à la Reine

ou Assiette Maritime (Terrine de Poisson + Saumon mariné + Crevettes)
ou Rillette de Saumon Maison à la crème de Betterave

Plats 
Cuisse de Canard au Cidre

ou Sauté de Biche sauce Grand Veneur
ou Papillotte de Poisson aux Petits Légumes

ou Steak d’Agneau à la crème de Thym

Fromages
Duo de Fromages sur Salade Verte

Desserts 
Millefeuille aux Fruits de Saison

ou Déclinaison de Trois Chocolats
ou Duo de Verrines Gourmandes

Café, thé ou infusion

Vin en pichet (rouge, blanc ou rosé)

Apéritif idem à discrétion + 3 €
Toasts Maison à l’apéritif + 3 €

Vins de Bordeaux en bouteille + 4 €

Ces prix sont valables uniquement pour un repas de groupe, identique pour tous vos convives. 
Les couverts sont dressés avec de belles serviettes en papier. Midi ou soir sauf week-end ou jour férié. 


